
PARAMÈTRES LOGISTIQUES

MEDITERRANEAN CITRUS

• 

• Panachage possible (maximum 2 produits)

Commande minimale: 1 palette

• Marchandise au départ de Perpignan (66)

• Groupage vers toute la France en A pour B/C

• 

• 

• 

• 

• 

• Transport sous température dirigée +2/4ºC

Conservation recommandée 7-9ºC

Hygrométrie optimale: >90%

Étiquettes sanitaires personnalisables

Une équipe dévouée à votre service

export@fruteate.com(+34) 964 40 21 42 www.fruteate.com

Opérations assurées par Atradius Group

Open top 15 kgLe citron 6 kg

Disponible d'octobre à juin
(pomelos d'octobre à avril)

Issus d'une agriculture raisonnée

Conditionnés dans des
emballages recyclables

Distribution en circuit court

#mediterraneancitrus


